
H erzlich W illkommen 

 
Es w aren wohl die herrlichen  Spessartw älder, die gesunde Luft und die ausgedehnten 

W andermöglichkeiten  im  Spessart, die den  gut situ ierten  Kaufmann Rudolf M arburg aus 

F rankfurt am  M ain bew egten , für sich und seine Fam ilie 1884 in  H eigenbrücken ein 

Landhaus zu bauen –  die V illa M arburg. D azu kam , dass es nach dem  Bau der Bahnlin ie 

besonders kom fortabel w ar, m it der E isenbahn nach H eigenbrücken zu reisen . D ies w urde 

von vielen F rankfurtern  w ahrgenommen und führte bereits Ende des 19. Jahrhunderts 

dazu, dass sich in  H eigenbrücken eine erstaunlich vielfältige Gastronom ie und Hotellerie 

entw ickelt hatte. E ine Tradition , die w ir gerne fortsetzen. 

 

114 Jahre lang w ar die V illa M arburg W ohnhaus, bevor sie 1998 von der Fam ilie W enzel 

erw orben und in  dreijähriger Bauzeit zu  einem  exklusiven  Hotel und Tagungszentrum  

umgebaut w urde.  

 

D ie V illa M arburg möchte für S ie, liebe Gäste, ein  O rt des Rückzugs und der E rholung sein . 

D er blühende Garten, das Zw itschern  der V ögel in  den  Buchen, E ichen und F ichten , das 

P lätschern  und Tosen  des Lohrbachs sollen  S ie in  einen U rlaub vom  A lltag entführen. In 

unserer W einstube erw arten  S ie fränkische Spezialitäten , im  Restaurant servieren  w ir eine 

gehobene internationale sow ie bürgerliche Küche und in unserem  Gourm etrestaurant 

„Culinaricum “Culinaricum “Culinaricum “Culinaricum “ überrascht S ie unser Chefkoch K laus-Peter U llrich, nach Voranmeldung, m it 

anspruchsvollen  M enus. 

 

 

W ir freuen uns, S ie verw öhnen zu dürfen . 

Ihr V illa M arburg Team  

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 



 

K leine 3-er W einreise 

12,00 € 

 
 

 
 

2010 M onsoon Valley, Colombard 

H ua H in H ills V ineyard, Thailand 

Trocken armatisch, Passionsfrucht 

und Guave, ähnlichw ie ein  Sauvignon B lanc. 

 

 
 

2001 Châtaeau Castaing 

A .O .C .Bordeaux Supérieure 

Schw arz, extrem  rauchige B rombeernase, etw as 

frische Pflaume.D ie recht satten Tannine zeigen 

einer ausgeglichene F rucht und einer Spur 

M ineralität, gute Opulenz und Fülle. 

 
. 

 

 
 

Lillet B lanc 
Frankreich; Podensac 

Lillet ist eine A ssemblage aus 85%  W einen und 

15%  Fruchtlikören. N eben den typischen W einen 

der G ironde geben Schalen von Süßorangen aus 

Südspanien, B itterorangen aus H aiti, grünen 

O rangen aus M arokko und Tunesien  sow ie 

natürliche Chinarinde aus Peru L illet seinen 

ausgew ogenen G eschmack. Sein  unver-

gleichliches A roma erreicht L illet aber erst durch 

die 4-6 M onate R eifezeit in  E ichenfässern . E r ist 

w eder oxidiert noch m it K räutern  gew ürzt und 

auch nicht künstlich konzentriert w ie z .B . 

V ermouth. D er G eschmack von L illet ist 

vollmundig und fruchtig m it feinen blum igen 

N oten von H onig, kandierten  O rangen, grünen 

Z itronen sow ie etw as M inze. 

 

 

 

 

 

 

 

U nsere W einempfehlung 

 

 

 
 
 

2010 

V ernaccia di San G im ignano D .O .C.G . 

G iovanni Panizzi 
D ieser V ernaccia begeistert m it einem  sehr komplexen 

D uft, d icht und delikat, m it intensiv  fruchtigen und 

frischen N oten  sow ie einem  harmonischen, vollen und  

kräftigen, reifen K örper. Angenehm  lang anhaltender 

N achklang m it interressantem  Abgang. 

0,1 l 3 ,00 € 

0 ,75 l 22,00 € 

 

 
2008 

Cabernet Sauvignon, T ierra de Luna 

Bodega F rançois Lurton, M endoza 
D ieser W ein verström t einen verführerischen D uft 

nach w ilden Beeren m it einer guten P rise P feffer. 

Am  Gaumen gibt reifes Tannin dem  W ein Struktur, 

der dabei angenehm  fruchtig und beerig b leibt. 

E in w irkliches V orzeigeprodukt für die 

Leistungsfähigkeit von François Lurton. 

0 ,1  l 3 ,00 € 

0 ,75 l 21,00 € 

 

 

 

 
 

 

 



W ir nehmen nur manche D inge auseinander  
&  setzen sie w ieder neu zusammen 

 
D en Gaumen foppen, Experim ent, W agnis!  

 
Vorspeisen  

 

Toffee von der fränkischen B io-Forelle 

8,50 €  
 

E in überbackener Z iegenkäse &  G rapefruit H efew eizen 

„Super L ecker!“  

8,50 €  
 

Roastbeef vom  geräuchertem  Lachs m it Panna Cotta vom  Staudensellerie 

 8,50 € 
 

H auptgänge 
 

W ildhase „Japan“ oder „Australien“ 

24,00  
 

Gegrillte Lachstranche m it Sommerbeeren 

 an  Rosmarinkartoffeln  &  E spressosabayone  

22,00 €  
 

Gegrillter Lachs auf gestockter thailändischer Z iegenm ilch 

an Tomatencarpaccio m it Passionsfruchtdressing &  Papas Presssack  

22,00 €  
 

Cordon bleu  mal etw as anders! 

22,00 €  
 

Gegrilltes Kalbssteak m it Currybanane &  E rdnussstreusel 

 an  W hisky-Kakaosabayone 

22,00 €  
 

D essert 
 

Z itronengras C rème brûlée m it Bananen- Basilikum eis 

6,50 €  
 

M ein M ilchreis 

N eu interpretiert...eine coole Sache m it Z im t-Zuckereis 

6,50 €  

 

„fusioniert by K laus-Peter U llrich &  Team“ 

 



 

3-Gang-M enüvorschlag 
 

Vorspeisen / Suppen  
    

Carpaccio vom  Angusrind 

m it w arm en Kartoffel-W alnusspüree, 

Büffelm ozzarella  

und Basilikum -Senfdressing 
 

 

 
 

 

Sashim i vom  Lachs 

„Italien  oder Japan Style“ 
 

 

 
 
 

Bananen-Currysuppe 

m it gegrillter Garnele 
 

 

H auptgänge 
    

Rumpsteak 

m it Rosmarinkartoffeln  und K räuterbutter 
 

 

 
 

 

Lachsfilet auf E rdbeer-Käse-Spätzle  

serviert m it B lattspinat an  Basilikum sabayone  

m it oder ohne Z iegenkäse überbacken  

 

 
 

 

M accaroni in M ango-Chilirahm  

m it O liven , Peperoni, 

Tomaten &  Büffelmozzarella 

 

 

D esserts 

    

Panna Cotta auf F ruchtspiegel 

m it Obst &  W aldm eister Joghurteis  

 

 
 

 

Crêpes m it H imbeer Joghurteis 
 

 

 
 

 

Rote G rütze m it Vanilleeis 
 
 

Lady Size 29,50 € p.P . 

R egular S ize 34,50 € p.P . 



 

 

V orspeisen 

 

Carpaccio vom  Angusrind                                                                         8 ,00 € 

m it w arm en Kartoffel-W alnusspüree, 

Büffelm ozzarella und Basilikum -Senfdressing        

 

Ausgefallene F rühlingsrollen  à la Chef                8 ,50 € 

 

Sashim i vom  Lachs „Japan Style“               12,00 € 

 

 

 
 

Suppen 

 

B io Strauchtomatensuppe                  5 ,50 € 

 

Bananen-Currysuppe m it gegrillter Garnele                7 ,50 € 

 

 

Salate 

 

F rische Salate vom  M arkt 

 

*vegetarisch               12,00 € 
 

*m it französischer M aispoulardenbrust &  Obst          15,00 € 
 

Bitte w ählen  S ie zw ischen unseren hausgemachten  Salatdressings: 

Balsam ico, M ango oder H imbeere 

 

 



 
 

Vegetarisch 

 

M accaroni in M ango-Chilirahm                                                                                              15,00 € 

m it O liven , Peperoni, Tomaten &  Büffelmozzarella 

 

Thailändische Ananas (m it oder ohne Garnele)        21,00 € / 16,00 € 

  

4erlei Käsepasta in  Knoblauchsahne m it M ozzarella, 

B lattspinat, M ango-W ürfel &  Cappuccino-Butter           15,00 €

  

 
 

 
 

H auptgerichte 

 

„Spessarter Räuberpfanne“  

gegrilltes Schweinekotelett m it B io-B ratkartoffeln   

dazu Speck, Zw iebeln und Spiegelei               16 ,00 € 

 

Schw einefilet an  M ango- Gorgonzola -Pfeffersoße, 

Kartoffelrösti und B lattspinat               17,00 € 

 

Kalbsschnitzel in  Butter gebraten m it B ratkartoffeln  und B lattsalat          17,00 € 

 

 

 
 

Fisch  

 

 

Lachsfilet auf E rdbeer-Käse-Spätzle serviert m it B lattspinat               

an  Basilikum sabayone m it oder ohne Z iegenkäse überbacken         24,00 € 

 

 

 



        

 
 
 

Steaks &  more 

 

 
 

W ir setzen auf höchste Qualitätsansprüche und verw enden ausschließlich marmoriertes Färsenfleisch von 

den Rassen Simmentaler, Charolais, Angus und H ereford. D ieses F leisch w ird nach traditioneller A rt zw ei 

bis vier W ochen am  K nochen trockengereift. D anach reift es noch einmal m indestens zw ei w eitere W ochen 

im  Vacuum . E rst danach w ird es ausgebeint. H ierdurch w ird der unvergleichlich intensive 

R indfleischgeschmack garantiert. 

 

Rumpsteak 180 g           17,00 € 

 250 g           23,00 €  

 

Filetsteak  150 g           23,00 € 

 200 g          26,00 €  

 

 

Zu diesen  Steakgerichten  servieren w ir nach W ahl Kartoffelvarianten , 

saisonales G emüse sow ie K räuterbutter und Pfefferrahm soße 

 

Knackiger Beilagensalat                           4 ,50 € 

 

 ٭٭٭

 

K laus-Peter U llrichs Favorit           25,00 € 

Rumpsteak „mein  Amerika” 

 

Rumpsteak “M ein Surf and Turf”           26,00 € 

m it gegrillten Jakobsmuscheln , Champignons &  Tomaten 

an hausgemachten  Pommes F rites und Sauce B éarnaise 

 

R inderfilet m it Zw iebelschmand dazu Kartoffelrösti            26,00 € 

 

 

 

 

 

 



 

 

D essert 

 

 
 

Rote G rütze m it Vanilleeis      6 ,50 € 
 

H eiße W aldbeeren m it E is und Sahne            6 ,50 € 

 

Schokotraum  m it E ierlikör, Schokosauce und Sahne                 6 ,50 €  

 

Panna Cotta auf F ruchtspiegel                  8,00 €  

m it Obst &  W aldm eister Joghurteis 

 

C rêpes m it H imbeer Joghurteis             8 ,00 € 

 

„K lausis Schokoladenträum e“                                                                 8 ,50 € 

4 Edelschokoladen m it verschiedenen D ips 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

Ausw ahl an  im  H ause affin ierter Käsesorten                9 ,00 € 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

U nsere Aperitifs 
     

Apéritif des H auses 
W eißer Portw ein , Tonic W ater und Z itrone                                  0 ,1 l        4 ,50 € 
 

G las Sekt, J . Oppmann extra dry, F ranken    0,1 l            4 ,00 € 

 

G las Sekt m it L ikören 0,1 l     4 ,50 € 
(z.B . L itschi, M elone, Cassis, H imbeere, Pfirsich) 
 

Champagne Guy Charbaut B rut A .O .C.          0 ,375 l          19,00 € 
 

Campari O range1 / Soda1  4  cl     4 ,50 € 
 

Sherry dry / m edium  / cream   5 cl     3 ,50 € 
 

M artini         4  cl            5 ,00 € 

 

Portw ein w eiß oder rot    5  cl            3 ,50 €  
 

M ineralw asser 
  

Sodenthaler „G ourmet“ aus dem  Spessart 0,25 l     2 ,00 € 
sam tig, prickelnd 0,75 l     4 ,50 € 
 

Sodenthaler „G ourmet“ still aus dem  Spessart 0,25 l     2 ,00 € 
ausgewogen, natriumarm  0,75 l     4 ,50 € 
 

San Pellegrino 0,75 l     5 ,00 € 
leicht m ineralisch, sanft m oussierend  
 

Aqua Panna 0,75 l     5 ,00 € 
 

Biere vom  Fass 
 

Schlappeseppel P ils 0,3 l    2 ,50 € 
aus dem  Spessart  0,4 l     3 ,00 € 
 

Flaschenbiere 
 

Kapuziner W eißbier H efe hell  0 ,5 l     3 ,50 € 
 

Schlappeseppel K ellerbier 0,5 l    3 ,50 € 
 

Kapuziner W eißbier H efe dunkel 0,5 l    3 ,50 € 
 

Kulmbacher alkoholfrei 0,33 l    2 ,00 € 
 

Kapuziner W eißbier H efe hell alkoholfrei 0,5 l    3 ,50 € 
K raftmalz m it T raubenzucker 0,33 l   2 ,00 € 

 



Säfte und N ektare 
 

(Apfelsaft, O rangensaft, T raubensaft rot, Bananensaft, M aracujasaft Johannisbeernektar, 
K irschnektar, M ultivitam in) 

 

 0 ,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Saftschorle 0,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Limonaden 
 
Coca Cola 1,2,3 0 ,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Coca Cola light1, 2 , 3 , 4 0 ,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Fanta1, 2 0 ,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

M ezzo M ix1, 2 , 3 0 ,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Sprite 0,2 l    2 ,00 € 
 0,4 l    3 ,50 € 
 

Tonic W ater5 0 ,2 l    2 ,00 € 
 

G inger A le1 0 ,2 l    2 ,00 € 
 

Bitter L emon 5 0 ,2 l    2 ,00 € 
 

1Farbstoff, 2 Antioxidationsm ittel, 3 koffeinhaltig, 4 enthält eine Phenylalaninquelle, 5 chininhaltig  

 
 

W arme Getränke 
 
Tasse Kaffee     2 ,00 € 
 

Kännchen Kaffee     3 ,50 € 
 

Espresso     2 ,00 € 
 

D oppelter E spresso     3 ,50 € 
 

Cappuccino     3 ,00 € 
 

M ilchkaffee     3 ,50 € 
 

Latte M acchiato     3 ,50 € 
 

G las Tee    2 ,00 € 
 

Kännchen Tee     3 ,50 € 
 

Becher heiße Schokolade m it Sahne     3 ,00 € 



 

Offene W eißw eine 0,2 l 
 
  
2010 Sol Y  N ieve       5 ,50 € 
 V erdejo &  V iura 

 E in  neuer Stil, der eher modern und frisch daherkommt, anstatt "altväterlich pompös"“. 
D er Sol y N ieve kommt bereits in  der N ase knackig m it deutlichen C itrustönen daher. 
G rapefruit &  Co. lassen  sofort Sommergefühle aufkommen! 

 
2010 Silvaner Kabinett, trocken       6 ,00 € 
 Bürgstadter Centgrafenberg  

W eingut H elm stetter, F ranken 
 Frische, saftige F ruchtaromen, ein  Paradew ein dieser so fränkischen R ebe 

 
2010 Bacchus Kabinett, halbtrocken       5 ,50 € 
 Bürgstadter Centgrafenberg  
 W eingut H elm stetter, F ranken 

 Sehr fruchtig, bukettbetont und extraktreich, blum ige Anklänge und ein  dezenter M uskatton sow ie 
A romen, die an O rangen, Cassis und manchmal auch an  K ümmel erinnern. 

 

2009 Spätburgunder –R - w eiß gekeltert, trocken                       6 ,00 € 

 Bürgstadter Centgrafenberg 

W eingut H elm stetter, F ranken 

Im  Bukett finden sich Töne von Z itronat, B rioche, Jasm in, frisches E ichenholz 

und etw as von sommerlichem  K iefernw ald. 

 

2009 R iesling Q .b.A ., trocken                    6 ,00 € 

W eingut H ans Lang, Rheingau 
 K lassischer R iesling m it eleganten Z itrusnoten, feiner Exotik und eleganter Säurenstruktur. 

 
 
 
 
 

Offener Roséw ein  0,2 l 
              

2010 Spätburgunder Rosé Kabinett, halbtrocken                                6 ,00 € 

W eingut H elm stetter, Bürgstadt, F ranken 

Junger, beschw ingender Typ, lachsfarben, beerenfruchtig, für laue Sommerabende. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

Offene Rotw eine 0,2 l  
 

 
 
2007 R ioja C rianza D OC     6 ,00 € 
 E l Coto, R ioja 

Starker N achhall, A roma von W aldfrüchten. 

  

2008 Cabernet Sauvignon, T ierra de Luna                          6 ,00 €

 Bodega F rançois Lurton, M endoza A rgentin ien 

D ieser W ein verström t einen verführerischen D uft nach w ilden B eeren m it einer guten Prise 

Pfeffer. Am  Gaumen gibt reifes Tannin dem  W ein Struktur, der dabei angenehm  fruchtig und 

beerig bleibt. E in w irkliches Vorzeigeprodukt für d ie L eistungsfähigkeit von F rançois Lurton. 

 
2009 Spätburgunder QbA , trocken     6 ,00 € 
 Bürgstadter Centgrafenberg 
 W eingut H elm stetter, Bürgstadt, F ranken 
 Sattes Z iegelrot, komplex, dicht, w ürzige W aldbeeraromen, feine Tanninstruktur. 

 
 
 

 
 

 
 

G erne bringen w ir Ihnen auch unsere um fangreiche W einkarte –   
bitte fragen S ie uns bei Interesse danach! 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


