Herzlich Willkommen

Es waren wohl die herrlichen Spessartwilder, die gesunde Luft und die ausgedehnten
WandermoglichKeiten im Spessart, die den gut situierten Kaufmann Rudolf Marburg aus
FranKfurt am Main bewegten, fiir sich und seine Familie 1884 in HeigenbriicKen ein
Landhaus zu bauen — die Villa Marburg. Dazu Kam, dass es nach dem Bau der Bahnlinie
besonders Komfortabel war, mit der Eisenbahn nach HeigenbriicKen zu reisen. Dies wurde
von vielen FranKfurtern wahrgenommen und fihrte bereits Ende des 19. Jahrhunderts
dazu, dass sich in HeigenbriicKen eine erstaunlich vielfiltige Gastronomie und Hotellerie

entwickelt hatte. Eine Tradition, die wir gerne fortsetzen.

114 Jahre lang war die Villa Marburg Wohnhaus, bevor sie 1998 von der Familie Wenzel
erworben und in dreijihriger Bauzeit zu einem exKlusiven Hotel und Tagungszentrum
umgebaut wurde.

Die Villa Marburg méchte fiir Sie, liebe Gdste, ein Ort des Riickzugs und der Erholung sein.
Der blihende Garten, das Zwitschern der Vigel in den Buchen, Eichen und Fichten, das
Plitschern und Tosen des Lohrbachs sollen Sie in einen Urlaub vom Alltag entfithren. In
unserer ‘Weinstube erwarten Sie frinKische Spezialititen, im Restaurant servieren wir eine
gehobene internationale sowie biirgerliche Kiiche und in unserem Gourmetrestaurant
,Culinaricum “ iiberrascht Sie unser Chefkoch Klaus-Peter Ullrich, nach Voranmeldunyg, mit

anspruchsvollen Menus.

Wir freuen uns, Sie verwdhnen zu diirfen.

Thr Villa Marburg Team




Kleine 3-er Weinreise
12,00 €

2010 Monsoon Valley, Colombard
Hua Hin Hills Vineyard, Thailand

Trocken armatisch, Passionsfrucht

und Guave, dhnlichwie ein Sauvignon Blanc.

G5y

2001 Chéitaeau Castaing
A.0.C.Bordeaux Supérieure

Schwarz, extrem rauchige Brombeernase, etwas
frische Pflaume.Die recht satten Tannine zeigen
einer ausgeglichene Frucht und einer Spur
Mineralitit, gute Opulenz und Fiille.

G5y

Lillet Blanc

FranKkreich; Podensac
Lillet ist eine Assemblage aus 85% Weinen und
15% Fruchtlikoren. Neben den typischen Weinen
der Gironde geben Schalen von Sifforangen aus
Siidspanien, Bitterorangen aus Haiti, grinen
Orangen aus MarokKo und Tunesien sowie
natirliche Chinarinde aus Peru Lillet seinen
ausgewogenen Geschmack. Sein unver-
gleichliches Aroma erreicht Lillet aber erst durch
die 4-6 Monate Reifezeit in Eichenfdissern. Er ist
weder oxidiert noch mit Krdutern gewiirzt und
auch nicht Kiinstlich Konzentriert wie z.B.
Vermouth. Der Geschmack von Lillet ist
vollmundig und fruchtig mit feinen blumigen
Noten von Honig, Kandierten Orangen, grinen

Zitronen sowie etwas Minze.

Unsere Weinempfehlung

2010

Vernaccia di San Gimignano D.0.C.G.
Giovanni Panizzi

Dieser Vernaccia begeistert mit einem sehr Komplexen
Duft, dicht und delikat, mit intensiv fruchtigen und
frischen Noten sowie einem harmonischen, vollen und
Kriftigen, reifen Korper. Angenehm lang anhaltender
Nachklang mit interressantem Abgang.

0,1[3,00€
0,75022,00 €

2008
Cabernet Sauvignon, Tierra de Luna
Bodega Frangois Lurton, Mendoza

Dieser Wein verstromt einen verfiihrerischen Duft
nach wilden Beeren mit einer guten Prise Pfeffer.
Am Gaumen gibt reifes Tannin dem Wein Struktur,
der dabei angenehm fruchtig und beerig bleibt.
Ein wirkliches Vorzeigeprodukt fir die
LeistungsfihigKkeit von Frangois Lurton.
0,1[3,00¢€
0,75021,00 €



Wir nehimen nur manche Dinge auseinander
¢ setzen sie wieder neu zusamimen

Den Gaumen foppen, Experiment, Wagnis!

Vorspeisen

Toffee von der frinkischen Bio-Forelle
8,50¢€

Ein iiberbackener Ziegenkdse ¢ Grapefruit Hefeweizen
JSuper LecKer!*
8,50 €

Roastbeef vom gerduchertem Lachs mit Panna Cotta vom Staudensellerie
8,50¢€

Hauptginge

Wildhase ,Japan “ oder ,Australien”
24,00

Gegrillte Lachstranche mit Sommerbeeren
an RosmarinKartoffeln ¢ Espressosabayone
22,00 €

Gegrillter Lachs auf gestocKter thaildndischer Ziegenmilch
an Tomatencarpaccio mit Passionsfruchtdressing ¢ Papas Presssack.
22,00 €

Cordon bleu mal etwas anders!
22,00 €

Gegrilltes Kalbssteak mit Currybanane ¢ Erdnussstreusel
an WhisKy-KaKkaosabayone
22,00 €

Dessert

Zitronengras Créme britlée mit Bananen- Basilikumeis
6,50 €

Mein Milchreis
Neu interpretiert...eine coole Sache mit Zimt-ZucKereis
6,50 €

Jfusioniert by Klaus-Peter Ullrich ¢ Team *



3-Gang-Meniivorschlag

Vorspeisen / Suppen

Carpaccio vom Angusrind
mit warmen Kartoffel-Walnusspiiree,
Biiffelmozzarella
und Basilikum-Senfdressing

Gy
Sashimi vom Lachs
Jtalien oder Japan Style”
Gy
Bananen-Currysuppe

mit gegrillter Garnele
Hauptginge

Rumpsteak.
mit RosmarinKartoffeln und Kriuterbutter

Gy

Lachsfilet auf Erdbeer-Kdse-Spitzle

serviert mit Blattspinat an Basilikumsabayone

mit oder ohne ZiegenKkdse iiberbacken

Gosy
Maccaroni in Mango-Chilirahm
mit Oliven, Peperoni,
Tomaten ¢ Biiffelmozzarella

Desserts

Panna Cotta auf Fruchtspiegel
mit Obst & Waldmeister Joghurteis

Gopsy
Crépes mit Himbeer Joghurteis
Gy,
Rote Griitze mit Vanilleeis

Lady Size 29,50 € p.P.
Regular Size 34,50 € p.P.



Vorspeisen

Carpaccio vom Angusrind

mit warmen Kartoffel-Walnusspiiree,
Biiffelmozzarella und BasilikKum-Senfdressing
Ausgefallene Frihlingsrollen a la Chef

Sashimi vom Lachs ,Japan Style”

Suppen

Bio Strauchtomatensuppe

Bananen-Currysuppe mit gegrillter Garnele

Salate

Frische Salate vom Markt
*vegetarisch
*mit franzésischer Maispoulardenbrust ¢ Obst

Bitte wihlen Sie zwischen unseren hausgemachten Salatdressings:

Balsamico, Mango oder Himbeere

8,00 €

8,50 €

12,00 €

5,50 €

7,50 €

12,00 €

15,00 €



Vegetarisch

Maccaroni in Mango-Chilirahm
mit Oliven, Peperoni, Tomaten ¢ Biiffelmozzarella

Thailindische Ananas (mit oder ohne Garnele)

4erlei Kdsepasta in Knoblauchsahne mit Mozzarella,
Blattspinat, Mango-Wiirfel ¢ Cappuccino-Butter

Hauptgerichte

,Spessarter Rduberpfanne
gegrilltes SchweineKotelett mit Bio-Bratkartoffeln
dazu Speck, Zwiebeln und Spiegelei

Schweinefilet an Mango- Gorgonzola -Pfeffersofe,
Kartoffelrosti und Blattspinat

Kalbsschnitzel in Butter gebraten mit BratKartoffeln und Blattsalat
Fisch

Lachsfilet auf Erdbeer-Kdse-Spitzle serviert mit Blattspinat

an Basilikumsabayone mit oder ohne ZiegenKkdse iiberbacKken

15,00 €

21,00 € /16,00 €

15,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00 €

24,00 €



&

Steaks ¢ more

Wir setzen auf hiochste Qualititsanspriiche und verwenden ausschlieflich marmoriertes Fdrsenfleisch von

den Rassen Simmentaler, Charolais, Angus und Hereford. Dieses Fleisch wird nach traditioneller Art zwei

bis vier Wochen am Knochen trocKengereift. Danach reift es noch einmal mindestens zwei weitere Wochen

im Vacuum. Erst danach wird es ausgebeint. Hierdurch wird der unvergleichlich intensive

Rindfleischgeschmack garantiert.

Rumpsteak. 180 4
2504
Filetsteak 150 4
2004

Zu diesen Steakgerichten servieren wir nach Wahl Kartoffelvarianten,
saisonales Gemiise sowie Krauterbutter und Pfefferrahmsofle

KnacKiger Beilagensalat

Sk %%k

Klaus-Peter Ullrichs Favorit
Rumpsteak ,mein Amerika”

Rumpsteak “Mein Surf and Turf”
mit gegrillten JaKobsmuscheln, Champignons ¢ Tomaten
an hausgemachten Pommes Frites und Sauce Béarnaise

Rinderfilet mit Zwiebelschmand dazu Kartoffelrosti

17,00 €
23,00 €

23,00 €
26,00 €

4,50 €

25,00 €

26,00 €

26,00 €



Dessert

Rote Griitze mit Vanilleeis 6,50 €
Heiffe Waldbeeren mit Eis und Sahne 6,50 €
Schokotraum mit Eierlikor, SchoKkosauce und Sahne 6,50 €
Panna Cotta auf Fruchtspiegel 8,00¢€

mit Obst & Waldmeister Joghurteis
Crépes mit Himbeer Joghurteis 8,00 €

,Klausis Schokoladentrdaume“ 8,50 €
4 Edelschokoladen mit verschiedenen Dips

Auswahl an im Hause affinierter Kdsesorten 9,00 €



Unsere Aperitifs

Apéritif des Hauses

Weifler Portwein, Tonic Water und Zitrone 0,11 4,50 €
Glas Sekt, 7. Oppmann extra dry, FranKken 0,1/ 4,00 €
Glas Sekt mit LiKoren 0,1/ 4,50 €
(z.B. Litschi, Melone, Cassis, Himbeere, Pfirsich)

Champagne Guy Charbaut Brut 4.0.C. 0,3751( 19,00 €
Campari Orange' / Soda’ 4cl 4,50 €
Sherry dry / medium / cream 5cl 3,50¢€
Martini 4cl 5,00€
Portwein weiff oder rot 5c¢l 3,50¢€

Mineralwasser

Sodenthaler ,Gourmet“ aus dem Spessart 0,25/( 2,00 €
samtig, prickelnd 0,75( 4,50 €
Sodenthaler ,Gourmet“ still aus dem Spessart 0,25 ([ 2,00 €
ausgewogen, natriumarm 0,751( 4,50 €
San Pellegrino 0,751( 5,00 €

leicht mineralisch, sanft moussierend

Aqua Panna 0,75 [ 5,00 €

Biere vom ‘Fass

Schlappeseppel Pils 0,3( 2,50 €
aus dem Spessart 0,4 1( 3,00 €
Flaschenbiere
Kapuziner Weiflbier Hefe hell 0,5( 3,50¢€
Schlappeseppel Kellerbier 0,5( 3,50¢€
Kapuziner Weiflbier Hefe dunkel 0,51 3,50 €
Kulmbacher alkoholfrei 0,33 ( 2,00 €
Kapuziner Weifibier Hefe hell alkoholfrei 0,5( 3,50¢€

Kraftmalz mit Traubenzucker 0,33 [ 2,00 €



Sifte und NeKtare

(Apfelsaft, Orangensaft, Traubensaft rot, Bananensaft, Maracujasaft Johannisbeernektar,
Kirschnektar, Multivitamin)

0,2 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Saftschorle 0,2/( 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Limonaden
Coca Cola'?? 0,2 ([ 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Coca Cola light %74 0,2/ 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Fantal ? 0,2 ([ 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Mezzo Mixl?? 0,2( 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Sprite 0,2/( 2,00 €
0,4 [ 3,50 €
Tonic Water® 0,2 [ 2,00 €
Ginger Ale! 0,21 2,00 €
Bitter Lemon® 0,2 [ 2,00 €

Farbstoff, * Antioxidationsmittel, > Koffeinhaltig, * enthilt eine Phenylalaninquelle, ° chininhaltig

Warme Getrinke

Tasse Kaffee 2,00 €
Kannchen Kaffee 3,50€
Espresso 2,00 €
Doppelter Espresso 3,50¢€
Cappuccino 3,00 €
MilchKaffee 3,50€
Latte Macchiato 3,50¢€
Glas Tee 2,00 €
Kinnchen Tee 3,50 €

Becher heiffe SchoKolade mit Sahne 3,00 €



2010

2010

2010

2009

2009

2010

Offene Weiffweine 0,2 [

Sol Y Nieve 550¢€
Verdejo ¢ Viura

Ein neuer Stil, der eher modern und frisch daherkommt, anstatt ‘altvditerlich pompds"”.
Der Sol y Nieve Kommt bereits in der Nase KnacKig mit deutlichen Citrustonen daher.
Grapefruit ¢ Co. lassen sofort Sommergefiihle aufkommen!

Silvaner Kabinett, trocken 6,00 €
Biirgstadter Centgrafenbery

Weingut Helmstetter, Franken
Frische, saftige Fruchtaromen, ein Paradewein dieser so franKischen Rebe

Bacchus Kabinett, halbtrocken 5,50 €
Biirgstadter Centgrafenberg

Weingut Helmstetter, FranKen
Sehr fruchtig, buKettbetont und extraktreich, blumige Anklinge und ein dezenter MusKatton sowie
Aromen, die an Orangen, Cassis und manchmal auch an Kiimmel erinnern.

Spatburgunder —R - weiff geKeltert, trocken 6,00 €
Biirgstadter Centgrafenbery

Weingut Helmstetter, Franken
Im BuKett finden sich Tone von Zitronat, Brioche, Jasmin, frisches Eichenholz
und etwas von sommerlichem Kiefernwald.

Riesling Q.b.A., trocken 6,00 €
Weingut Hans Lang, Rheingau

Klassischer Riesling mit eleganten Zitrusnoten, feiner Exotik und eleganter Sdurenstruktur.

Offener Roséwein 0,2 [

Spdtburgunder Rosé Kabinett, halbtrocken 6,00 €

Weingut Helmstetter, Biirgstadt, FranKen
Junger, beschwingender Typ, lachsfarben, beerenfruchtig, fiir [aue Sommerabende.



Offene Rotweine 0,2 [

2007 Rioja Crianza DOC 6,00 €

2008

2009

EL Coto, Rioja
StarKer Nachhall, Aroma von Waldfrichten.

Cabernet Sauvignon, Tierra de Luna 6,00 €
Bodega Frangois Lurton, Mendoza Argentinien

Dieser Wein verstromt einen verfiihirerischen Duft nach wilden Beeren mit einer guten Prise
Pfeffer. Am Gaumen gibt reifes Tannin dem Wein Struktur, der dabei angenehm fruchtig und
beerig bleibt. Ein wirkliches Vorzeigeprodukt fiir die LeistungsfihigKeit von Frangois Lurton.

Spdatburgunder QbA, trocken 6,00 €
Biirgstadter Centgrafenberg

Weingut Helmstetter, Biirgstadt, Franken
Sattes Ziegelrot, Komplex, dicht, wiirzige Waldbeeraromen, feine Tanninstruktur.

Gerne bringen wir Ihnen auch unsere umfangreiche Weinkarte —
bitte fragen Sie uns bei Interesse danach!



